Zatgcznik nr 9 do IWZ

Umowa — (projekt) Nr XX/XXXX
Zawartaw Reszlu, dnia XX XX.XXXX .
pomiedzy:
ZESPOLEM OPIEKI ZDROWOTNEJ W RESZLU, UL. SEOWACKIEGO 3, 11-440 RESZEL
zargestrovanymw KRS r .................. Sadu Rejonowego w Olsztynie,
REGON: .....cciiiiiiiiiiinannns I N
REPREZENTOWANYM PRZEZ:
DYREKTORA -

A

*WPISANA/YM W DNIU ... DO KRAJOWEGO REJESTRU SADOWEGO
PROWADZONEGO PRZEZ SAD REJONOWY W ......cciiiintiesneesesessesnens Y e WYDZIAL
GOSPODARCZY KRS POD NR ......cccooviurnnnn ,

*WPISANA/YM W DNIU ..o DO EWIDENCJI DZIALALNOSCI GOSPODARCZEJ
W POD NR ..o s NIP , REGON: ...

o tresci nastepujace:

§1

1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przyjmuje obowiazek starannego dziatania w zakresie
Swiadczenia na rzecz Zamawigacego ustug calodziennego zywienia pacjentdw Zespotu
Opieki Zdrowotngl w Reszlu - przygotowaniei dostawa catodziennych positkéw w termosach
i innych szczelnie zamknigtych pojemnikach zapewnigacych utrzymanie odpowiednig
temperatury do wyznaczonego przez Zamawigjacego pomieszczenia oraz przetadowanie
positkbw na wézki bemarowe, przeznaczone do dystrybucji — zgodnie z warunkami
wynikajacymi z obowiazujacych przepisow, w szczegolnosci z ustawy z dnia 25 sierpnia 2006
roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010, Nr 136, poz. 914 ze zm.).

2. Przygotowywanie positkdw odbedzie si¢ poza siedziba Zamawigjacego, w bazie |okaowo-
sprzetoweg] Wykonawcy - minimum trzy positki dziennie.

3. Wykonawca oswiadcza, ze posiada odpowiednia wiedze, doswiadczenie i dysponuje stosowna
baza (kuchnia) do wykonania przedmiotu umowy, oraz osobami zdolnymi do wykonywania
zamoOwienia (dietetyk dyplomowany, kucharze kwalifikowani), spetnigiacymi wymagania
zdrowotne oraz higieniczne niezbgdne do pracy z zywnoscia.

4. Wykonawca bezptatnie udostepni Zamawigjacemu na czas trwania umowy wozki bemarowe
w ilosci - sztuk 2.

§2

1. Przewidywana ilo$¢ positkbw wynosi okoto 37.000 w przeliczeniu na osobodni, w czasie
obowiazywania umowy.

2. Liczba zamawianych positkdw stanowiacych przedmiot zaméwienia jest szacunkowa i moze ulec

Zmianie.

Realizacja przedmiotu zaméwienia odbgdzie z uwzglednieniem diet i kalorycznosci positkdw.

4. Pod pojeciem positku nalezy rozumie¢ zestaw potraw wchodzacych w sktad $niadania, obiadu,
kolacji, o okreslongj wielkosci porcji, przygotowywany zgodnie z zasadami wskazang diety.
Ponadto positek powinien spetnia¢ okreslone w zaméwieniu szczegbtowe wymagania
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zamawigacego np. positek rozdrobniony, zmiksowany. Dzienna racja pokarmowa dla diety
lekkostrawng sktada sie¢ z trzech positkow, np.: (Sniadanie sktadgjace sie z zupy mleczng,
drugiego dania i cieptego napoju; obiad sktadgjacy Si¢ z zupy i drugiego dania i napoju oraz
kolacja sktadagjaca si¢ z dania zimnego lub cieptego i cieptego napoju). Dzienna racja pokarmowa
dla diety specjalng (np. cukrzycowa, wrzodowa) sktada si¢ z 5 positkbw dziennie, gdzie
dodatkowo dochodzi Il $niadanie i kolacja nocna. Diety lekkostrawne stanowia okoto 65 %
ogolng liczby dziennych racji pokarmowych, 30% diety specjalistyczne (w tym 2% diet
specjalistycznych stanowia diety wysokokaloryczne podawane przez sondg), 5% diety
indywiduane zgodnie ze zleceniem lekarskim. Procentowe zapotrzebowanie na energi¢ dzienng
racji pokarmowej sktadgjace sie z 3 positkéw powinno wynosi¢ okoto: - Sniadanie
30-35% - obiad 35-40% - kolacja 25-30 %.
Wykonanie i dostarczanie positkdw dla pacjentow Zespotu Opieki Zdrowotnej w Reszlu odbywaé
si¢ bedzie zgodnie z obowiazujacymi normami zywienia cztowieka. Podstawa jest jadtospis
sporzadzany przez dietetykbw Wykonawcy zaakceptowany przez Zamawigacego. Wykonawca
jest zobowigzany do sporzadzania jadtospisu dekadowego. Rodzaje i ilos¢ diet zlecanych przez
Zamawigjacego  wynika¢  bedzie z  liczby  przebywaacych  pacjentbw  oraz
ze wskazan medyczno- dietetycznych.
Ustuga przygotowania positkow przez Wykonawce w szczegdlnosci obeglmuje:
a) wykonanieilosci positkéw wynikajacych ze stanu hospitalizowanych z uwzglednieniem zalecen
dietetycznych,
b) dostarczanie positkéw w odpowiednich do tego celu pojemnikach z dostawa do pomieszczenia
WYZnaczonego przez Zamawiajacego,
¢) odbi6r pojemnikéw od Zamawigjacego,
d) mycie pojemnikéw przeznaczonych do transportu zywnosci,
Mycie zastawy stotowe] oraz utylizacja odpadéw pokonsumpcyjnych bedzie realizowana przez
Zamawigjacego.
Wykonawca ma obowiazek zapewni¢ dostarczanie positkw codziennie 7 dni w tygodniu przez
caty okres obowiazywaniaumowy, zgodnie z ponizszymi zasadami:
» $niadanie nagodz. 730
» obiad nagodz. 1230
» kolacjanagodz.1700
» dodatkowe positki dotyczace np. diety cukrzycowej, diety wysokobiatkowel beda
dostarczane w uzgodnieniu z Zamawigacym np. drugie sniadanie razem z pierwszym
$niadaniem.
Positki sporzadzane beda wg wykonanych przez Wykonawce dekadowych jadtospisow
zatwierdzanych wczesnig przez Zamawigacego, uwzglednigace wszystkie rodzaje diet
tj.: lekkostrawna dla oséb starszych, wysokobiatkowa, niskobiatkowa, watrobowa, cukrzycowa,
niskokaloryczna, zotadkowa, niskosolna, ptynna-sonda, dieta specjalna niskottuszczowa i kazda
inna okreslona przez Zamawiajacego wynikajaca z zal ecen |ekarskich.
Wykonawca zobowiazany jest do wihasciwego sporzadzania diet podawanych przez sonde
Z uwzglednieniem odpowiednig kalorycznosci, wartosci odzywczej, wiasciwg konsystengji
i ilosci wml.
Wykonawca ma obowiazek sporzadzania specjalistycznych diet dla osdb starszych, oraz
uwzgledniania w dietach potraw okolicznosciowych z okazji np. Swiat Bozego Narodzenia,
Wielkanocy, itp.
Positki powinny by¢ urozmaicone, dostosowane do wymogdw zywieniowych dla oséb starszych.
W szczegdlnosci powinny posiada¢ prawidtowe walory smakowe, zapachowe, barwe i
konsystencje, przy réwnoczesnym zapewnieniu sezonowosci. Proces produkcji oraz dystrybugji
musi odbywaé si¢ zgodnie z obowiazujacymi przepisami, normami i standardami, w szczegdlnosci
Z wymogami sanitarnymi oraz musi posiada¢ wszelkie dopuszczenia Panstwowego |nspektoratu
Sanitarnego. Powinny spetnia¢ normy zywieniowe obowiazujace w placéwkach stuzby zdrowia,
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w szczegdlnosci maja byé zgodne z zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz zgodne z
przepisami sanitarnymi dla zbiorowego zywienia, jak réwniez zasadami Systemu Analizy
Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli HACCP, a takze wewngtrznymi przepisami
Zamawigjacego.
Wykonawca zobowiazany jest do okreslania dobowe wartosci odzywcze) dla kazde ze
stosowanych diet z uwzglednieniem kalorycznosci, zawartosci biatek, ttuszczu, weglowodandw,
witamin, sktadnikéw mineralnych, soli oraz do przedktadania w/w informacji w formie pisemnej
na kazde zadanie Zamawigjacego.
Temperatura dostarczonych positkdéw powinna wynosi¢:
a) dla zywnosci wymagajace przechowywania w warunkach chtodniczych, wymagajacych
schtadzania 0- 4°C,
b) dla potraw poddawanych obrébce termiczng serwowanych na goraco, temperatura powinna
wynosi¢ nie mnig niz 65°C.
Do positkow nalezy przewidziec, np.: sniadanie —herbatg lub kaweg mleczna, zupg mleczna,
obiad —kompot, kisiel ptynny itp.,
kolacja—naezy planowaé herbatg wraz z cukrem.
Wykonawca zobowiazany jest przygotowywaé positki ze swiezych i naturalnych produktéw
wysokiej jakosci, z biezacg produkcji dzienng niewymagajace dodatkowe] obrdobki
technologiczng. Wykluczone jest stosowanie suszu warzywnego, Soi, puree ziemniaczanego na
bazie proszku (instant), np. zupy, sosy w proszku, itp. Wykluczone jest stosowanie potproduktdw.
Wykonawca zapewnia odpowiednie wymagania, jakosci positkdw tj. witasciwa ich temperature,
kalorycznos¢ i gramatury, uktad diet oraz dostarczanie ich wedtug ustalonego dziennego
harmonogramu zywienia.

§3

1. Wykonawca dostarczy positki wtasnym transportem przystosowanym do przewozenia zywnosci

1

w sposdb zapewnigacy wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny zgodny z
obowiazujacymi przepisami, normami i standardami, w szczegélnosci z ustawa z dnia 25
sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.

Transport positkow musi sie odbywa¢ w hermetycznych pojemnikach niezaleznie od rodzaju
positku, gwarantujacych utrzymanie wiasciwe temperatury. Positki powinny by¢ umieszczone
w pojemnikach termoizolacyjnych wyposazone w wymienne pojemniki jednostkowe do potraw
umozliwigace umieszczenie ich w wdzkach bemarowych przeznaczonych do dystrybugji
positkéw. Pojemniki powinny by¢ wykonane z materiaddw umozliwigjacych mycie i
dezynfekcje.
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Wykonawca zobowiazuje si¢ udostepni¢ nieodptatnie na czas trwania umowy woézki bemarowe
w ilosci sztuk 2, spetnigjacych wymagania zawarte w zatgczniku nr 8 do SWZ.
Odpowiedzialnymi za stan techniczny przekazanych na czas reaizacji umowy wozkéw
bemarowych beda oddzialowe poszczegdlnych oddziadbw ZOZ-u w Reszlu; ponadto
Zamawigjacy zobowiazuje si¢ do dokonywania biezacych napraw i konserwacji oraz utrzymania
powierzonych wozkéw bemarowych w nalezytym stanie, a takze zwrotu wozkéw po
zakonczeniu ustugi w stanie nie gorszym niz wynikajacym z ich normalnego zuzycia.

85
Wykonawca bedzie $wiadczyt ustugi objgte przedmiotem umowy 2z zachowaniem
i przestrzeganiem rezimu sanitarno — epidemiologicznego zgodnie z obowiazujacymi przepisami
prawa.



2. Wykonawca zobowiazuje si¢ niezwtocznie reagowa¢ na uwagi dotyczace wykonywang ustugi
kierowane przez osoby odpowiedzialne za nadzér nad ustuga po stronie Zamawigacego
i sktada¢ wyjasnieniana pismie w sytuacjach, gdy Zamawigjacy si¢ 0 nie zwrdci.

3. Wykonawca zobowiazuje si¢ przedstawia¢ na zadanie Zamawiajacego aktual ne badanialekarskie i
dokumenty potwierdzajace odbyte przez pracownikdéw szkolenia w zakresie higieny szpitalng i
specyfiki pracy.

4. Wykonawca zobowiazuje si¢ do przedtozenia do wgladu Zamawiajacemu najpbznigl w przeddzien
realizacji ustugi:

a)  aktualnych ksiazeczek zdrowia 0sob dostarczajacych positki,
b) zaswiadczen potwierdzgjacych fachowe przygotowanie personelu do realizacji ustugi
w zakresie przygotowywania positkdw, np. szkolen, kursow.

5. Wykonawca zaopatrzy pracownikow bezposrednio realizujacych zadanie w czyste i jednolite
ubrania robocze z widoczna nazwa lub znakiem firmy Wykonawcy, pozwalgjace
naidentyfikacjg.

6. Wykonawca zobowiaze zatrudnionych pracownikéw do:

a) zachowania tgemnicy zawodoweg na temat wszystkich zdarzen w  zwiazku
z wykonywaniem pracy (zachowanie tajemnicy obowiazuje takze po zakonczeniu pracy),

b) poszanowaniu godnosci pacjentow,

C) przestrzegania zasad higieny osobiste i estetycznego wygladu.

7. Wykonawca ponosi¢ bedzie wszelkie konsekwencje prawne i finansowe za nieprzestrzeganie
przepisow naktadanych przez zewngtrzne instytucje kontrolujace np. Panstwowa Inspekcje
Sanitarng, Panstwowa Inspekcje Pracy — w zakresie swiadczenia ustugi oraz czynnosci swoich
pracownikéw.

86
Wykonawca jest zobowiazany do pobierania i przechowywania probek dostarczanych positkow w
migjscu ich wytworzenia. Pobdér prébek i ich przechowywanie nastepuje zgodnie
Zz wymogami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dn. 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania
i przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamknigtego
(Dz. U. z 2007, Nr 80 poz. 545). Po kazde kontroli sanitarngj przeprowadzonej przez uprawniony
organ kontrolny, Wykonawca przekaze kopie protokotu Zamawiajacemu.

87

1. Zamawianie positkow na dany dzien realizowane bedzie przez uprawnionych pracownikow
Zamawigjacego w dzien poprzedzajacy ich dostarczanie w formie faksu z podaniem ilosci
zamawianych positkéw. Ewentual ne korekty zamowien dokonywane beda telefonicznie.

2. Wykonawca zobowiazany jest do sporzadzania dekadowych jadtospisow w oparciu
0 aktuane przepisy prawne obowiazujace przy ustalaniu racji pokarmowych w calodziennym
wyzywieniu okreslonych grup ludnosci.

3. Jadtospis winien by¢ przedstawiony do akceptacji Zamawiagjacego z min. 4 dniowym
wyprzedzeniem.

4. Do Wykonawcy nalezato bedzie prowadzenie ewidencji wydawanych positkow (dokument WZ)
z podziatem na diety oraz oddziaty, potwierdzane kazdorazowo imiennie przez uprawnione
osoby, Zamawigjacy zastrzega sobie prawo do kontroli zgodnosci rachunkéw z ewidencja tych
positkow.

5. W przypadku zmiany obowiazujacych przepisdw zywienia w zaktadach opieki zdrowotng
Wykonawca dostosuje produkcje positkow bez dodatkowych optat ze strony Zamawiajacego.

88
Ponadto Wykonawca zobowiazuje si¢ do:



b)

f)
0)

h)

nadzoru nad prawidtowym przygotowaniem positkbw w kuchni przy udziale dietetyka
Wykonawcy.

zapewnienia sprawnych w petni  funkcjonalnych, nieuszkodzonych pojemnikow
transportowych oraz sprzgtu niezbednego dla realizacji przedmiotu umowy przez caty okres
j& obowiazywania (srodki transportu, termosy itp.)

przestrzegania procedur higienicznych dotyczacych higieny rak, $rodkéw transportu,
urzadzen, sprzetdw i powierzchni oraz stosowania preparatdw myjacych i dezynfekcyjnych,
dopuszczonych do zastosowania w kontakcie z zywnoscia zgodnie z obowiazujacymi
przepisami i po zaakceptowaniu przez Zamawiajacego.

myciai dezynfekcji wszystkich narzedzi i urzadzen, poza doraznym myciem naczyn i wozkéw
stuzacych do dystrybucji positkow;

do przestrzegania przepiséw sanitarnych, BHP, ppoz. i innych obowiazujacych w siedzibie
Zamawigjacego;

utrzymywania na biezaco tadu i porzadku w miejscu realizacji zamowienia;

przeprowadzania na koszt wtasny badan wstepnych, profilaktycznych, kontrolnych oraz
szczepien ochronnych swojego personelu;

Wykonawca zapewnia na wiasny koszt i we whasnym zakresie ciagtos¢é zywienia w
przypadkach awarii urzadzen, badz wystapienia innych okolicznosci uniemozliwigjacych
kontynuacj¢ procesu produkcji lub dystrybugji.

Wykonawca dotaczy do umowy aktualna polise ubezpieczeniowa potwierdzagjaca, ze jest
ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilng w zwiazku z prowadzona dziatalnoscia, bedaca
przedmiotem umowy i utrzyma aktualne ubezpieczenie przez caly okres obowigzywania
umowy.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do poniesienia petng odpowiedzianosci wynikajacej przepisow
prawa w przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego zatrucia pokarmowego powstatego w
wyniku swiadczone przez Wykonawceg ustugi. Na wykonawcy ciazy takze obowiazek
ponoszenia kosztdbw mandatow oraz kar naktadanych przez zewngtrzne instytucje
kontrolujace, np. Panstwowego Inspektora Sanitarnego, Panstwowa Inspekcje Pracy za
ni eprzestrzeganie przepisow prawa.

§9
Wykonawca zobowiazany jest na biezaco dba¢ o wiasciwy stan sanitarno - epidemiologiczny
pomieszczen kuchni, otoczenia, srodkéw transportu oraz maszyn i urzadzen stuzacych do
wykonania zaméwienia.
Zamawigjacy zastrzega sobie prawo do wykonywania audytéw i kontroli jakosci ustugi
u Wykonawcy.
Wykonawca ma obowiazek w kazdym czasie na zadanie Zamawigjacego udostepnic¢
pomieszczenia, urzadzenia oraz dokumentacje zwiazana z realizacja przedmiotu umowy.
Z kontroli sporzadzany bedzie protokoét.
Wykonawca udostepni Ksiazke Kontroli Sanitarng, a wpisy kazdorazowo przedtozy
Zamawigiacemu wraz z informacja 0 sposobie i terminie usuniecia ewentualnych
nieprawidtowosci.

§10
Zamawigjacy zastrzega sobie prawo kontroli jakosci positkéw, ich zgodnosci z jadtospisem
i waloréw smakowych przed ich wydaniem. Kontrola bedzie realizowana przez pielegniarki
oddziatowe lub inne upowaznione osoby.
Dostarczone zaméwienia beda potwierdzane i kwitowane przez osoby upowaznione ze strony
Zamawiajacego i Wykonawcy.

§11



Przedmiot zaméwienia Wykonawca zreali zuj e bez udziatu Podwykonawcow* .
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Przedmiot zamowienia Wykonawca zrealizuje z udziatem Podwykonawcow®* :
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8§12

Umowa zostaje zawarta na czas okreslony i obowigzuje od dnia ,............... r. do dnia
................................... r.
Kazda ze stron moze rozwiazaé umoweg W okresie jg trwania z zachowaniem
trzymiesiecznego okresu wypowiedzenia przypadajacego na koniec miesiaca kal endarzowego.
Zamawigjacy zastrzega sobie prawo do rozwigzania umowy bez zachowania okresu
wypowiedzeniaw sytuagji, gdy Wykonawca:
a) utracit uprawnieniakonieczne do prowadzenia dziatalnosci,
b) dopuscit si¢ uchybien w zakresie przepisdbw sanitarno - epidemiologicznych, ktore

spowodowaty koniecznosé zamkniecia przedsi ¢biorstwa Wykonawcy.
Zamawigjacy zastrzega sobie prawo odstapienia od umowy w przypadku razacego naruszenia
jg§ postanowien przez Wykonawce, w szczegblnosci, gdy mimo trzykrotnego pisemnego
wezwania do nalezytego wykonania umowy i wyznaczenia w tym celu dodatkowego terminu,
Wykonawca nie wywiazat si¢ z ciazacych na nim obowiazkow
Zamawigjacy moze réwniez od umowy odstapi¢ w razie wystapienia istotng zmiany
okolicznosci powodujace, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie
mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy (art. 145 - ustawy Prawo zamOwien
publicznych).
Strony zastrzegaja sobie prawo rozwigzania umowy za porozumieniem stron w formie
pisemnegj pod rygorem niewaznosci.
W przypadku odstapienia od umowy przez Zamawigjacego z przyczyn lezacych po stronie
Wykonawcy okreslonych w ust. 3 i 4, Zamawigjacy zobowiazany jest do zaptaty jedynie za
nalezycie wykonana prace.
Niewykonanie ustugi przez Wykonawcg z jego winy, upowaznia Zamawiajacego do zlecenia
tych ustug inng firmie, a calos¢ kosztow z tym zwiazanych pokryje Wykonawca.
Jednoczesnie Zamawiagjacy zastrzega sobie w takim przypadku prawo do natychmiastowego
rozwiazania umowy.

§13

. Wartos¢ umowy okreslona zostata na podstawie przeprowadzonego postepowania o udzielenie

zamoOwienia publicznego wg szacunkowej ilosci zamawianych positkow i wynosi:

L.p. | Rodza Szacowana | Cenajedn. Wartosé netto | Stawka podatku | Wartos¢ brutto zt.
positku | ilosé positku netto | zt. VAT %
1. |Sniadanie| 37000
2. |Obiad 37000
3. |Kolagja |37 000
RAZEM:
2. (SOWNIE OIULIO: . .. it i e et se e ae e seeeesresneenennestesnnennennensesneanaenneZd )
3. Zamawigjacy zastrzega sobie prawo do zmnigszenia zamawianych ilosci a tym samym
obnizenia wartosci umowy wynikajacego z faktycznego zapotrzebowania bez jakichkolwiek
konsekwencji finansowych i odszkodowan na rzecz Wykonawcy.
4. ZamawigaCy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosciowe, pomigdzy poszczeg6lnymi
pozycjami wymienionymi w ust. 1, niepowodujace] zmiany wartosci umowy.
5. Faktury beda wystawiane w odstgpach miesigcznych. Kwota naleznosci zostanie okreslona,

jako iloczyn ilosci wydanych positkdw oraz ich ceny. llos¢ wydanych positkéw musi by¢
potwierdzona dziennymi raportami, zestawionymi w raporcie miesigcznym. Raport




miesi¢czny dotaczony do faktury bedzie podpisany przez upowaznione osoby Wykonawcy |
Zamawigjacego.

6. Ptatnosci wynikajace z realizacji niniegjsze umowy nastgpowac beda przelewem na wskazany
w tresci faktury numer rachunku bankowego Wykonawcy w terminie 30 dni od daty
otrzymania faktury przez Zamawigacego. W przypadku nieterminowe zaptaty faktur,
Wykonawcy przystuguja ustawowe odsetki.

7. Dniem zaptaty jest dzien obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajacego.

§14

1. Strony zastrzegsja sobie prawo do dochodzenia kar umownych za niewykonanie lub
nienal ezyte wykonanie zobowiazan wynikajacych z umowy.

2. Wykonawca zobowigzany jest zaptaci¢ Zamawigjacemu kare umowna za nienaezyte
wykonanie ustugi (nieodpowiednia temperatura positku, brak zgodnosci positku z zaméwiona
dieta i nieodpowiednia wielkos¢ porcji positku, niedostarczenie positkéw wg harmonogramu
itp.) —w wysokosci 1.500,00 zt, w przypadku dwukrotnego uchybienia, po jego stwierdzeniu
przez Zamawiajacego na pismie.

3. Wykonawca zobowiazany jest zaptaci¢c Zamawigjacemu kare umowna za rozwiazanie lub
odstapienie od umowy z przyczyn zaleznych od Wykonawcy w wysokosci 10% wartosci
przedmiotu umowy.

4. Zamawigacy zastrzega sobie prawo do odszkodowania uzupetnigjacego do wysokosci
rzeczywiscie poniesiongj szkody.

5. Zamawigjacy, kary umowne moze potraci¢ z faktur Wykonawcy.

§15
Wykonawca nie moze bez zgody Zamawiajacego w zaden sposdb rozporzadza¢ prawami
wynikajacymi z ninigjszgl umowy w tym dokonywac cegi wierzytelnosci. Wszelkie zmiany niniejsze)
umowy wymagaja zgody Stron w formie pisemng pod rygorem niewaznosci.

§16
W sprawach nieunormowanych ninigjsza umowa maja zastosowanie przepisy ustawy Prawo
zamoOwien publicznych oraz Kodeksu Cywilnego.

8§17
Spory powstate na tle realizacji ninigjszel umowy beda rozstrzygane przez sad powszechny wiasciwy
dla siedziby Zamawiajacego.

§18
Umowe sporzadzono w dwach jednobrzmiacych egzemplarzach, po jedng dla kazdej ze stron.

Zamawiaj acy Wykonawca

* Niepotrzebne skreslié



