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FORMULARZ CENOWY  
- DOSTAWA PRZETWORÓW MIĘSNYCH
	lp
	Nazwa produktu
	Ilość
	Cena brutto
	Wartość brutto
(poz. 3x4)

	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Baleron gotowany VAC, gat I
Termin przydatności do spożycia: 30 dni
Sposób pakowania: VAC
Waga opakowania jednostkowa(kg): 2,0-2,6
Grupa technologiczna: Wyrób wędzony parzony
Skład: Karczek wieprzowy ( 76%), , ekstrakty przypraw naturalnych (seler). Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i gorczycy.
	80 kg
	
	

	2
	Boczek wędzony parzony , gat I
Termin przydatności do spożycia: 30 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 3,2-3,7
Grupa technologiczna:
Wędzonki: boczek wędzony parzony
Skład: Boczek wieprzowy (88,2%), woda, sól. Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i gorczycy.
	50 kg
	
	

	3
	Mortadela wędzona, gat I
Termin przydatności do spożycia: 21 dni.
Wyrób parzony.
Skład: woda, mięso wieprzowe 24 %, mięso drobiowe 16 %. Produkt może zawierać śladowe ilości: gorczycy, białka mleka, laktozy, sezamu, jaj.
	50 kg
	
	

	4
	Filet wędzony z indyka, gat I
Termin przydatności do spożycia: 30 dni
Sposób pakowania: VAC
Waga opakowania jednostkowa(kg):  0,9-1,0
Grupa technologiczna:
Kiełbasa średnio rozdrobniona wędzona parzona
Skład: Filet z indyka ( min 80,0%).  Produkt może zawierać śladowe ilości jaj, selera i gorczycy.
	150 kg
	
	

	5
	Wędzonka krotoszyńska,gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,6-3,0
Grupa technologiczna: Wyrób wędzony parzony
Skład: Mięso wieprzowe (86,0%). Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i selera.
	40 kg
	
	

	6
	Indyk faszerowany, gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: VAC
Waga opakowania jednostkowa(kg): 2,2-2,4
Grupa technologiczna: Wędzonka drobiowa parzona z farszem homogenizowanym
Skład: Mięso z indyka (47,6%), woda, mięso wieprzowe (11,4%), skórki z indyka, tłuszcz wieprzowy. Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu i jaj.
	30 kg
	
	

	7
	Kaszanka jęczmienna, gat I
Termin przydatności do spożycia: 25 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 0,70
Grupa technologiczna: Wędlina podrobowa parzona: kiszka
	100 kg
	
	

	8
	Łopatka wędzona lub pieczona,gat I
Termin przydatności do spożycia: 25 dni
Grupa technologiczna: Wyrób wędzony lub pieczony
Skład: Mięso wieprzowe (86,0%). Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i selera.
	150 kg
	
	

	10
	Kiełbasa krakowska, gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,4
Grupa technologiczna: Kiełbasa grubo rozdrobniona wędzona parzona
Skład: Mięso wieprzowe; 100 g produktu otrzymano z min. 112 g mięsa wieprzowego.
Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i gorczycy.
	80 kg
	
	

	11
	Kiełbasa parówkowa ( parówka cienka wieprzowa)gat I,
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,6-1,8
Grupa technologiczna:
Kiełbasa homogenizowana wędzona parzona
Skład: Mięso wieprzowe (65,0%), woda, mięso z kurczaka oddzielone mechanicznie, skórki z kurczaka, skórki wieprzowe, Może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i selera.
	300 kg
	
	

	12
	Kiełbasa podwawelska , gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,6-1,8
Grupa technologiczna:
Kiełbasa średnio rozdrobniona wędzona parzona
Skład: Mięso wieprzowe (73,8%), woda, skrobia ziemniaczana, sól, Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj, selera i gorczycy.
	100 kg
	
	

	13
	Kiełbasa śląska, gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 0,6-0,7
Grupa technologiczna:
Kiełbasa średnio rozdrobniona wędzona parzona
Skład: Mięso wieprzowe (67,7%), mięso z kurczaka (16,9%), woda, skrobia ziemniaczana, sól. Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj, selera i gorczycy.
	350 kg
	
	

	14
	Mielonka wieprzowa, gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP, Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,4-1,6
Grupa technologiczna:
Kiełbasa średnio rozdrobniona wędzona parzona
Skład: Mięso wieprzowe, mięso z kurczaka, tłuszcz wieprzowy, sól, białko sojowe, przyprawy naturalne i ich ekstrakty (seler), aromaty, substancja wzmacniająca smak E621, przeciwutleniacz E316, emulgator E472c. 100g wyrobu gotowego otrzymano z 67g mięsa wieprzowego i 36g mięsa z kurczaka. Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i gorczycy.
	50 kg
	
	

	15

	Kiełbasa toruńska, gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,7
Grupa technologiczna:
Kiełbasa średnio rozdrobniona wędzona parzona
Skład: Mięso wieprzowe (55,7%), mięso z kurczaka (41,3%), tłuszcz wieprzowy, sól, białko sojowe, Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i gorczycy.
	80 kg
	
	

	16
	Kiełbasa żywiecka, gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 0,80 – 0,90 kg
Grupa technologiczna:
Kiełbasa średnio rozdrobniona wędzona parzona
Skład: do wyprodukowania 100 g produktu zużyto 119 g mięsa wieprzowego.
Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i gorczycy.
	80 kg
	
	

	17
	Kiełbasa biała parzona , gat I
Termin przydatności do spożycia: 25 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 0,5
Grupa technologiczna:
Kiełbasa średnio rozdrobniona parzona
Skład: Mięso wieprzowe (70,0%), woda, skrobia ziemniaczana, tłuszcz wieprzowy, sól, białko sojowe. Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj, selera i gorczycy.
	50 kg
	
	

	18
	Kiełbasa z kija, gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,5 - 1,7
Grupa technologiczna:
Kiełbasa średnio rozdrobniona wędzona parzona
Skład: 100 g produktu wyprodukowano z 115g mięsa wieprzowego z rozbioru szynki wieprzowej oraz boczku i łopatki.Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i gorczycy.
	30 kg
	
	

	19
	Kiełbasa swojska z cielęciną, gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 0,8 - 1,5
Grupa technologiczna:
Kiełbasa średnio rozdrobniona wędzona parzona
Skład: 100g produktu uzyskano ze 122,3 g mięsa (wieprzowego 119,9 g, cielęciny 2,4 g), sól, przyprawy i ich ekstrakty, cukier, substancja konserwująca: azotyn sodu, jelito wieprzowe osłonka.Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i gorczycy.
	30 kg
	
	

	20
	Pieczeń rzymska , gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: VAC
Waga opakowania jednostkowa(kg): 2,1-2,2
Grupa technologiczna: Blok drobno rozdrobniony pieczony
Skład: Mięso z kurczaka (41,7%), mięso wieprzowe (35,7%), bułka tarta (gluten), tłuszcz wieprzowy, skrobia ziemniaczana, sól, białko sojowe, ekstrakty przypraw, aromaty naturalne. Może zawierać śladowe ilości mleka, jaj, selera i gorczycy.
	70 kg
	
	

	21
	Pasztetowa firmowa 700g, gat I
Termin przydatności do spożycia: 30 dni
Sposób pakowania: luz
Waga opakowania jednostkowa(kg): 0,70
Grupa technologiczna:
Wędliny podrobowe parzona: pasztetowa
Skład: Woda, tłuszcz wieprzowy, skórki wieprzowe, wątroba z kurczaka, mięso z głów wieprzowych, kasza manna (zawiera gluten), skrobia ziemniaczana, sól. Zawartość składników mięsnych wieprzowych: 47,8%. Produkt może zawierać śladowe ilości mleka, jaj, selera i gorczycy.
	50 kg
	
	

	22
	Polędwica miodowa,gat I
Termin przydatności do spożycia: 40 dni
Sposób pakowania: luz
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,5
Grupa technologiczna: Wyrób parzony
Skład: Filet z kurczaka (58,0 %), woda, mięso z kurczaka (10,7%), skórki wieprzowe, skrobia ziemniaczana, białko sojowe, sól.  Zawiera mleko, seler. Może zawierać śladowe ilości glutenu, jaj i gorczycy.
	40 kg
	
	

	23
	Polędwica z warzywami, gat I
Termin przydatności do spożycia: 40 dni
Sposób pakowania: luz
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,6
Grupa technologiczna:
Wyrób drobiowy homogenizowany z warzywami parzony
Skład: Woda, mięso z indyka 18,7%, pieczarki konserwowe 16,6% (pieczarki, ocet, cukier, sól, przyprawy naturalne), skórki wieprzowe, skórki z indyka, skrobia ziemniaczana, sól, białko sojowe, Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, jaj, selera i gorczycy.
	100 kg
	
	

	24
	Salceson , gat I
Termin przydatności do spożycia: 25 dni
Sposób pakowania: VAC
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,4-1,6
Grupa technologiczna:
Wędlina podrobowa wędzona parzona: salceson
Skład: Mięso wieprzowe (57,4%), mięso z indyka ( 24,4%), skórki wieprzowe, woda, sól, przyprawy naturalne, wzmacniacz smaku Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj, selera i gorczycy.
	70 kg
	
	

	25
	Schab parzony w majeranku, gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: VAC
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,4-1,9
Grupa technologiczna: Wyrób parzony
Skład: Polędwica wieprzowa (40,0%), woda, filet z kurczaka (27,7%), sól, skrobia ziemniaczana, przyprawy naturalne i ich ekstrakty (seler), laktoza, białko sojowe, substancja konserwująca E250. Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, jaj i gorczycy.
	30 kg
	
	

	26
	Schab pieczony, gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: VAC
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,6-2,0
Grupa technologiczna: Wyrób parzony
Skład: do wyprodukowania 100 g produktu zużyto 117g mięsa wieprzowego.
 Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, jaj i gorczycy.
	30 kg
	
	

	27
	Szynka wieprzowa parzona , gat I
Termin przydatności do spożycia: 30 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 3,5-3,7
Grupa technologiczna: Wędzonka z okrywą tłuszczową parzona
Skład: Szynka wieprzowa z tłuszczem (72,2%), woda, sól, białko sojowe. Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj, selera i gorczycy.
	30 kg
	
	

	28
	Szynka z beczki , gat I
Termin przydatności do spożycia: 30 dni
Sposób pakowania: VAC
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,50
Grupa technologiczna: Wędzonka z okrywą tłuszczową parzona
Skład: Szynka wieprzowa z tłuszczem (76,6%), woda, sól.  Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, soi, jaj i gorczycy.
	50 kg
	
	

	29
	Ogonówka wędzona , gat I
Termin przydatności do spożycia: 30 dni
Sposób pakowania: MAP
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,50-1,60
Grupa technologiczna: Wędzonka z okrywą tłuszczową parzona
Skład: Szynka wieprzowa z tłuszczem (79,5%), woda, sól. Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, soi, jaj i gorczycy.
	100 kg
	
	

	30
	Golonka prasowana , gat I
Termin przydatności do spożycia: 14 dni
Sposób pakowania: VAC
Waga opakowania jednostkowa(kg): 3,50-4,50
Grupa technologiczna: Grubo rozdrobniona, parzona
Skład: golonka wieprzowa z tłuszczem (70,5%), woda, sól, białko sojowe.
 Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj, selera i gorczycy.
	100 kg
	
	

	31
	Kiełbasa Szynkowa , gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP,gat I
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,90
Grupa technologiczna:
Kiełbasa grubo rozdrobniona wędzona parzona
Skład: Mięso wieprzowe (74,0%), woda, skórki wieprzowe, skrobia ziemniaczana, sól, białko sojowe.
 Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj, selera i gorczycy.
	40 kg
	
	

	32
	Pasztet drobiowy, gat I
Termin przydatności do spożycia: 14 dni
Sposób pakowania: luz
Waga opakowania jednostkowa(kg): 2,20
Grupa technologiczna: Pasztet pieczony
Skład: Mięso z kurczaka (50,1%), woda, tłuszcz wieprzowy, olej sojowy, mięso z kurcząt oddzielone mechanicznie, kasza manna (gluten), przyprawy naturalne i ich ekstrakty, jajka w proszku, sól, błonnik pszenny (gluten), białka mleka.
 Produkt może zawierać śladowe ilości selera i gorczycy.
	50 kg
	
	

	33
	Polędwica wiśniowa, gat I
Termin przydatności do spożycia: 40 dni
Sposób pakowania: luz
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,10
Grupa technologiczna: Wyrób parzony
Skład: Woda, mięso z indyka (74,0 %), skrobia ziemniaczana, skórki wieprzowe, sól. Zawiera gluten, soję i laktozę.
 Produkt może zawierać śladowe ilości selera, gorczycy i jaj.
	50 kg
	
	

	34
	Polędwica sopocka, gat I
Termin przydatności do spożycia: 30 dni
Sposób pakowania: VAC
Waga opakowania jednostkowa(kg): 1,70-1,90
Grupa technologiczna: Wyrób wędzony parzony
Skład: Polędwica wieprzowa (75,0%), woda, sól, laktoza, ekstrakty przypraw naturalnych (seler), białko sojowe. Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, jaj i gorczycy.
	100 kg
	
	

	35
	Szynka konserwowa, gat I
Termin przydatności do spożycia: 6 miesięcy
Waga opakowania jednostkowa(kg): 5,0 ± 5%
Grupa technologiczna: Wyrób parzony
Skład: Mięso wieprzowe z szynki 87 – 90 %, woda, skrobia ziemniaczana, sól, białko sojowe, dekstroza ze skrobi pszennej,
	50 kg
	
	

	36
	Mielonka tyrolska, gat I
Termin przydatności do spożycia: 30 dni
Skład: mięso wieprzowe (66,0 %), woda, mięso drobiowe z kurczaka(41,6%)
	30 kg
	
	

	37
	Pachwina wędzona , gat I
Termin przydatności do spożycia: 21 dni
Grupa technologiczna:
Wędzonki: wędzonka wieprzowa parzona
Skład: pachwina wieprzowy (88,2%), woda, sól.
 Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu, mleka, jaj i gorczycy.
	50 kg
	
	

	38
	Konserwa mięsna     gat I   
Mielonka Szynkowa 300 g (+-5%),  
Skład: Mięso wieprzowe (76%), woda, skórki wieprzowe (5%),
	20 szt.
	
	

	39
	Metka cebulowa , gat I
mięso wieprzowe 85%, woda, sól, przyprawy i ich ekstrakty (w tym: cebula 0,5%, seler), maltodekstryna, glukoza, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, ekstrakt drożdży, substancja konserwująca: azotyn sodu, kultury bakterii.
Możliwa obecność: glutenu, gorczycy, mleka, soi i ich pochodnych.
	30 kg
	
	

	40
	Kiełbasa biała surowa gat I zawartość mięsa wieprzowego min. 70%
	50 kg
	
	

	41
	Kiełbasa zwyczajna, gat I
Termin przydatności do spożycia: 28 dni
Sposób pakowania: MAP
Skład: Mięso wieprzowe (61 %), mięso wołowe (8 %) woda, skórki wieprzowe (5%)
Średnio rozdrobniona wieprzowa parzona, w osłonce naturalnej, zawartość białka nie mniej niż 10%, tłuszczu nie więcej niż 30%.
	100 kg
	
	

	42
	Pasztet z kurcząt
typu: Podlaski
 155g (+/-5%), gat.I,
PN-A-86525
Skład: mięso z kurcząt, tłuszcz roślinny, podroby z kurcząt, kasza manna, białko sojowe, przyprawy, sól, mleko w proszku
	50 szt.
	
	

	43
	Flaki wołowe, gotowane, krojone, gat I
PN-86/A-82004
Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, oślizgłość, nalot pleśni, zazielenienie, opakowania uszkodzone mechanicznie, zabrudzone.
Opakowania: zamykane próżniowo (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością).
	100 kg
	
	

	44
	Kiełbasa jałowcowa, gat I
mięso wieprzowe z szynki (100 g kiełbasy wyprodukowano ze 156 g mięsa wieprzowe z szynki), tłuszcz wieprzowy, sól, przyprawy (w tym jałowiec 0,2%), ocet spirytusowy, glukoza, maltodekstryna, przeciwutleniacze: E301, E330, regulatory kwasowości: E327, E262, aromat dymu wędzarniczego, barwniki: E120, E155, E150d, substancja konserwująca: E250,
może zawierać alergeny: gluten, gorczycę, seler, soję, mleko (łącznie z laktozą), jaja.

	50 kg
	
	

	45
	Kurczak w galarecie, gat I
Składniki: 
woda, mięso z kurczaka 29%,warzywa konserwowe w zmiennych porcjach 12% (marchew, ogórki, sól, ocet, cukier)
mięso z kurczaka oddzielone mechanicznie,żelatyna wieprzowa,skórki wieprzowe,skrobia,sól, białko sojowe
Osłonka niejadalna.
Produkt może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, białko mleka (z laktozą), orzeszki ziemne, gorczycę, nasiona sezamu.

	200 kg
	
	

	46
	Przysmak w konserwie, gat I
Skład:mięso 50% (w tym: mięso wieprzowe 32%, mięso z kurczaka 12%, mięso wołowe 6%), woda, tłuszcz wieprzowy, mięso oddzielone mechanicznie z kurczaka, skórki wieprzowe, żelatyna spożywcza (wieprzowa), sól, aromaty (zawierają: mleko łącznie z laktozą, soję), ekstrakty przypraw, przyprawy (zawierają gorczycę),
Możliwa obecność: selera, glutenu
	100 kg
	
	

	                                         RAZEM
	


    Kętrzyn, dnia ..............................                                      ....................................................................
                          (podpis oferenta)
	Uwaga! Jeżeli parametr miejsca setnego jest poniżej 5 to parametr dziesiętny zaokrągla się w dół, jeżeli parametr miejsca setnego jest 5 i powyżej to parametr dziesiętny zaokrągla się w górę. Przy wyliczaniu wartości cen poszczególnych elementów należy ograniczyć się do dwóch miejsc po przecinku na każdym etapie wyliczenia ceny.


