DAG.224-2/16                                                                                         Załącznik  Nr 1 
FORMULARZ CENOWY   

- DOSTAWA ARTYKUŁÓW SPOŻYWCZYCH 
	L.p.
	Nazwa produktu
	Ilość
	Cena brutto
	Wartość brutto (poz.3x4)

	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Kawa zbożowa typu Kujawianka, Inka 1kg
	30 kg 
	
	

	2
	Sól jodowana warzona 1kg
	200 kg
	
	

	3
	Majonez typu kętrzyński 815g
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja – jednolita, kremowa, gładka barwa jasnokremowa do żółtej, jednolita w całej masie, smak i zapach – czysty, łagodny, charakterystyczny dla majonezu, majonez pakowany w pojemniki z tworzyw sztucznych (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością), szczelnie zamknięte i zabezpieczające produkt przez zewnętrznymi zanieczyszczeniami

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza się nieznaczne przebarwienia pochodzące z rozdrobnionych przypraw,         
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość, trwałe rozwarstwienie lub obecność widocznych kropel oleju, objawy pleśnienia, jełczenia, psucia, opakowania  - brak oznakowania majonezu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	250 szt.
	
	

	4
	Ketchup łagodny 500g typu Kotlin, Pudliszki
Skład: przecier pomidorowy 71%, cukier, ocet, zagęstnik, sól, regulator kwasowości : kwas cytrynowy, substancje konserwujące: benzoesan sodu, kwas sorbowy ; przyprawy, ekstrakt drożdżowy, aromaty 
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja – jednolita, półpłynna do gęstej, bez rozdziału składników, barwa – pomarańczowo – bordowa, właściwa dla zastosowanych surowców i dodanych składników zapachowo smakowych, dopuszcza się występowanie czarnych punkcików pochodzących od zastosowanych przypraw, jednolita w całej masie, smak i zapach – kwaśny, lekko piekący, słonawy, właściwy dla ketchupu z wyczuwalnym zapachem i smakiem pomidorów, ketchup pakowany w pojemniki z tworzyw sztucznych (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością) 
Dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza się nieznaczną ilość większych cząstek przypraw, smak charakterystyczny dla rodzaju ketchupu. 
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość, trwałe rozwarstwienie składników, objawy pleśnienia, fermentacji, psucia, brak oznakowania ketchupu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	120 szt.
	
	

	5
	Syropy owocowe 430g 

mix smaków
	800 szt.
	
	

	6
	Ocet spirytusowy 10% kwasowości 

Opakowanie butelka szklana o pojemności 0,5l (+-5%)  
Wymagania klasyfikacyjne:
ocet wyprodukowany z przedestylowanego alkoholu pochodzenia rolniczego, struktura i konsystencja – jednolita, klarowna, płynna 

barwa naturalna, przeźroczysta, smak i zapach – czysty, mocno – kwaśny zawartość kwasów ogółem w occie, wyrażona jako bezwodny kwas octowy powinna wynosić 100 g na 1000 ml–10%,  
Dopuszczalne tolerancje:
bez tolerancji,    
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy - zmętnienie, pozostałości po fermentacyjne i ich produkty uboczne, sztuczne dodatki aromatyczno – smakowe, brak oznakowania butelek octu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe – ocet pakowany w butelki szklane z nakrętką lub w butelki z tworzyw sztucznych (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością) o pojemności 0,5 l.
	550 szt.
	
	

	7
	Musztarda sarepska typu Dawtona 850g
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja – jednolita, kremowa, gęsta barwa właściwa dla zastosowanych surowców i dodanych składników zapachowo smakowych, dopuszcza się występowanie czarnych punkcików w przypadku stosowania gorczycy czarnej, jednolita w całej masie,

smak i zapach – piekący, słonawy, właściwy dla musztardy z wyczuwalnym zapachem przypraw, gorczycy, musztarda pakowana w  szklane słoiki (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością) 
Dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza się nieznaczną ilość cząstek gorczycy i przypraw, smak charakterystyczny dla rodzaju musztardy, 
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość, trwałe rozwarstwienie składników, objawy pleśnienia, fermentacji, psucia,

Opakowania -  brak oznakowania musztardy, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	80 szt.
	
	

	8
	Kisiel w proszku bez cukru 40g mix smaków typu Cykoria
	350 szt.
	
	

	9
	Budyń w proszku bez cukru 40g mix smaków typu Cykoria
	200 szt.
	
	

	10
	Miód naturalny 25g
	1800 szt.
	
	

	11
	Kakao naturalne typu WEDEL 100g

Produkt naturalny, niskotłuszczowy. Zawartość tłuszczu kakaowego 10%. Bez zawartości konserwantów, bez zawartości laktozy. Produkt bezcukrowy.
	70 szt.
	
	

	12
	Barszcz czerwony instant typu Winiary 170g
	10 szt.
	
	

	13
	Rosołki drobiowe w słoikach typu Winiary 120g
	2500 szt.
	
	

	14
	Cukier pakowany, gat. I, a 1 kg, pakowany w torebki papierowe.
	3000 kg
	
	

	15
	Cukier waniliowy 16g
	80 szt.
	
	

	16
	Majeranek, gat. I, 100g  typu Edpol, Cykoria
	20 szt.
	
	

	17
	Liść laurowy, gat.I, 100g typu Cykoria
	10 szt.
	
	

	18
	Kwasek cytrynowy, gat. I, 20g typu Emix. 
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt spożywczy, struktura i konsystencja – sypka, drobne kryształki bez grudek i zlepów lub proszek, barwa – bezbarwne kryształki lub biały proszek, smak – silnie kwaśny, zapach – bezwonny, zawartość kwasu cytrynowego nie mniej niż 99,5%, 
Dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza się nieliczne łatwo rozsypujące się zbrylenia
Cechy dyskwalifikujące: 

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy zawilgocenia, trwałe zbrylenia, obecność kwasu szczawiowego, żelazocyjanku potasowego, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
	800 szt.
	
	

	19
	Pieprz ziołowy, gat.I, typu Cykoria, 1kg
	10 szt.
	
	

	20
	Pieprz czarny mielony typu Cykoria, gat.I, 1kg
	10 szt.
	
	

	21
	Ziele angielskie, gat.I,  300g.
	10 szt.
	
	

	22
	Papryka sucha słodka typu Cykoria, 20g.
	50 szt.
	
	

	23
	Gałka muszkatołowa typu Cykoria, Rowita 15g
	50 szt.
	
	

	24
	Przyprawa do flaków typu Cykoria, 25g. 

Skład:  majeranek, chili, liść laurowy, gałka muszkatołowa i pieprz czarny. 
	20 szt.
	
	

	25
	Przyprawa do drobiu,  600g (+-5%), gat. I

Składniki: sól, papryka 18,9%, substancja wzmacniająca smak i zapach: glutaminian sodu; cebula suszona 6%, mąka pszenna, czosnek 5,4%, majeranek, pieprz, seler suszony, kolendra, tymianek, ekstrakt drożdżowy suszony, kurkuma, natka pietruszki, olej roślinny, liść laurowy, imbir, kmin, kozieradka, pieprz Cayenne, kardamon.

Produkt typu Knorr lub równoważny.
	20 szt.
	
	

	26
	Curry, gat.I, typu Cykoria 20g
	20 szt.
	
	

	27
	Przyprawa do zup w płynie, 200ml.

Składniki : woda, sól, substancja wzmacniająca smak i zapach : glutaminian sodu; barwnik :karmel E 150c; regulator kwasowości : kwas cytrynowy; ekstrakt z lubczyka, aromat.

Typu Winiary lub równoważna
	150 szt.
	
	

	28
	Przyprawa do potraw, 200g

Skład: sól, kasza kukurydziana, cukier warzywa suszone (marchew, pasternak, cebula, nać pietruszki), wzmacniacz smaku i zapachu-glutaminian sodu, hydrolizat białka sojowego, pieprz czarny, barwnik identyczny z naturalnym-ryboflawina

Typu Warzywko, Znakomita, Kucharek lub równoważna
	250 szt.
	
	

	29
	Żelatyna spożywcza wieprzowa, gat.I, 20g.
	60 szt.
	
	

	30
	Herbata ekspresowa czarna, typu Saga, 126g.
Wymagania klasyfikacyjne: produkt otrzymany przez wysuszenie liści jednogatunkowej herbaty, struktura i konsystencja – sypka, granulat bez grudek, barwa charakterystyczna – czarna, smak i zapach – charakterystyczny dla smaku herbaty naturalnej, wyciąg wodny – minimum 32 % wyciągu wodnego w przeliczeniu na suchą masę   
 Dopuszczalne tolerancje: 
nie dopuszcza się zawilgocenia
Cechy dyskwalifikujące: 
obce posmaki, zapachy, słaba rozpuszczalność w wodzie, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność bakterii salmonelli, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	500 szt.
	
	

	31
	Mąka pszennaTYP – 500, 1 kg
Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja – sypka, drobnoziarnista bez grudek,
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, cząstki kąkolu,

objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	200 kg
	
	

	32
	Zupa żurek, 1 kg (+-5%)
Składniki : skrobia ziemniaczana, mleko odtłuszczone w proszku, mąka żytnia, sól, puree ziemniaczane, boczek wędzony prażony, tłuszcz roślinny, wzmacniacze smaku i zapachu : glutaminian sodu, inozynian sodu, guanylan sodu, cukier, aromaty naturalne i dymu wędzarniczego, przyprawy, regulator kwasowości, kwas cytrynowy, sos sojowy suszony, cebula mielona, ekstrakt drożdżowy suszony
Produkt typu Knorr lub równoważny.
	20 kg
	
	

	33
	Proszek do pieczenia, 30g
	50 szt.
	
	

	34
	Olej jadalny uniwersalny, kl.I, 1l
Wymagania klasyfikacyjne : 
struktura i konsystencja 
– w temperaturze 20 oC - płynna, przejrzysta, klarowna bez osadu smakowitość – dobra, opakowanie jednostkowe – olej należy pakować w butelki plastikowe zgodnie z PN – 92/A - 86932 lub w opakowania dopuszczone do kontaktu z żywnością, zapewniające właściwe cechy produktu w okresie przydatności do spożycia
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy psucia, zmętnienie, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	700 l
	
	

	35
	Kasza manna, 1kg,  kl.I ,
PN-88/A-74036 
Wymagania klasyfikacyjne:
- produkt spożywczy otrzymany przez rozdrobnienie ziaren pszenicy,

- struktura i konsystencja – sypka, drobnoziarnista bez grudek,

- barwa - biała z odcieniem żółtawym, 

- smak i zapach – charakterystyczny dla kaszy manny,
Dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza się nieliczne łatwo rozsypujące się zbrylenia, 
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, cząstki kąkolu,

objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
	100 kg
	
	

	36
	Mąka ziemniaczana, 1kg.
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt spożywczy otrzymany z bulw ziemniaczanych zgodnie z recepturą przemysłową,

struktura i konsystencja – sypka, drobnoziarnisty proszek bez grudek,

barwa - biała, smak i zapach – charakterystyczny dla mąki ziemniaczanej,
Dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza się występowanie pojedynczych łatwo rozsypujących się zbryleń,       

Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, 

objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, trwałe zbrylenia,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości,

brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	100 kg
	
	

	37
	Ryż długoziarnisty biały, kl.I, 1kg.
Wymagania klasyfikacyjne:
- struktura i konsystencja – sypka,  smak i zapach – charakterystyczny dla ryżu

- barwa biała z odcieniem żółtawym, 
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, 

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości,

brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	250 kg
	
	

	38
	Płatki owsiane, kl.I, opakowanie 0,5kg.
	100 kg
	
	

	39
	Płatki jęczmienne, kl.I, opakowanie 0,4kg.
	80 kg
	
	

	40
	Płatki ryżowe błyskawiczne, kl.I, opakowanie 0,5kg.
	80 kg
	
	

	41
	Kasza jęczmienna pęczak, kl.I .

waga opakowania 1kg, ± 5 % 
Wymagania klasyfikacyjne:
- struktura i konsystencja – sypka,  smak i zapach – charakterystyczny dla kaszy jęczmiennej,
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	80 kg
	
	

	42
	Kasza gryczana prażona cała,  kl.I, 1kg.
Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja – sypka, bez grudek.
 Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, 

objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	30 kg
	
	

	43
	Makaron, mix kształtów, opakowanie 500g.

Skład: mąka pszenna semolina 100%.
	300 kg
	
	

	44
	Kotlety sojowe, 100g.

Skład: odtłuszczona mąka sojowa 96%, skrobia ziemniaczana.
	40 szt.
	
	

	45
	Pasztet sojowy, mix smaków, 125g.
	100 szt.
	
	

	46
	Suchary bezcukrowe, 285g.
	60 op.
	
	

	47
	Biszkopty, 120g.
	30 op.
	
	

	48
	Cynamon, 20g
	10 szt.
	
	

	49
	Kasza jęczmienna perłowa, kl.I 500 g typu mazurska, średnia.
Wymagania klasyfikacyjne:
- struktura i konsystencja – sypka,  smak i zapach – charakterystyczny dla kaszy jęczmiennej,
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,  obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	150 kg
	
	

	50
	Podgrzybek suszony ,kl.I.
	0,5 kg
	
	

	51
	Sos sałatkowy ogrodowy winegret te, 1 kg, 800g (+-5%), gat. I

Składniki: laktoza, sól, cukier, dwuoctan sodu, kwas cytrynowy, pietruszka, szczypiorek, cebula, skrobia modyfikowana E 1422, tłuszcz roślinny, ekstrakt roślinny, ekstrakt drożdżowy

Produkt typu Knorr lub równoważny.
	10 op.
	
	

	52
	Woda mineralna gazowana, 1,5l
	30 szt.
	
	

	53
	Woda mineralna niegazowana, 1,5l
	30 szt.
	
	

	54
	Kawa naturalna gat.I, 200g. rozpuszczalna, liofilizowana, 
Wymagania klasyfikacyjne:
Tworzona ze szlachetnych ziaren Arabica barwa naturalna dla kawy, brązowa, smak i zapach – charakterystyczny dla ekstraktu kawy naturalnej opakowanie jednostkowe – opakowania posiadające świadectwo INSTYTUCJI AKREDYTOWANEJ o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z żywnością, zapewniające właściwe cechy produktu w okresie przydatności do spożycia 
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, słaba rozpuszczalność w wodzie, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	20 szt.
	
	

	55
	Oliwa z oliwek, pierwsze tłoczenie, gat.I, 250ml.
	10 szt.
	
	

	56
	Chrupki kukurydziane, 80g.
	50 szt.
	
	

	57
	Przyprawa chili con carne, gat. I, 25g.
Skład: chilli, papryka, kmin rzymski, sól jodowana, czosnek, oregano, pieprz, pieprz Cayenne, ekstrakt papryki, substancja przeciwdziałająca zbrylaniu: amorficzny dwutlenek krzemu. 
	20 szt.
	
	

	58
	Czekolada gorzka bez cukru, 100 g.

Skład: masa kakaowa 72%, cukier trzcinowy, masło kakaowe, może zawierać śladowe ilości orzechów i zbóż

Czekolada gorzka typu bio lub równoważąca.
	100 szt.
	
	

	59
	Czekolada bez cukru mleczna, 100g

Skład: substancje słodzące (laktitol, E – 966, acesulfam, k. E – 950) mleko w proszku pełne, tłuszcz kakaowy, miazga kakaowa, emulgatory (lecytyna sojowa, E – 476), aromaty, masa kakaowa minimum 36%.
	100 szt.
	
	

	60
	Płatki śniadaniowe, gat.I , waga opakowania 1 kg.

skład : kukurydza, cukier, sól, ekstrakt słodowy typu ,,Flips Myrcha’s lub równoważne.       
Wymagania klasyfikacyjne: produkt spożywczy otrzymany przez przetworzenie ziaren kukurydzy – zmielenie całego obłuszczonego ziarna kukurydzy i poddanie obróbce zgodnie z recepturą zakładową, struktura i konsystencja – sypka, w postaci drobnych różnokształtnych płatków bez grudek, płatki niepokruszone, barwa - złotożółta z różnymi odcieniami, wilgotność nie większa niż 12 %, smak i zapach – charakterystyczny dla płatków kukurydzianych lekko słodki, opakowanie jednostkowe – płatki należy pakować w worki papierowe wielowarstwowe z wkładem z folii, lub inne opakowania dopuszczone do pakowania żywności i zapewniające dobrą jakość produktu przez cały okres przydatności do spożyci.
 Cechy dyskwalifikujące: 

obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, kwaśny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	50 kg
	
	

	61
	Musli tropikalne (płatki zbożowe z owocami i orzechami) typu Nestle lub równoważne, gat.I,  waga opakowania 350g (+-5%)

skład : płatki owsiane (30%), mieszanka owocowo – orzechowa (29%) [rodzynki, chipsy bananowe (banany, olej kokosowy, cukier), papaja  kandyzowana * (papaja , cukier), orzechy kokosowe, orzechy laskowe, płatki pszenne (28%) (pszenica, cukier, sól, ekstrakt słodowy jęczmienny), płatki kukurydziane (12%) (kukurydza, cukier, sól, ekstrakt słodowy jęczmienny)       
 Wymagania klasyfikacyjne:  produkt spożywczy otrzymany przez wymieszanie płatków owsianych, płatków kukurydzianych, orzechów, ziaren słonecznika, moreli i poddany obróbce zgodnie z recepturą zakładową, struktura i konsystencja – sypka, w postaci mieszaniny drobnych różnokształtnych płatków i dodatków bez grudek, barwa – charakterystyczna dla użytych składników,    
Cechy dyskwalifikujące: 

obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, kwaśny                                zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	25 kg
	
	

	62
	Czekolada mleczna, 100g
	200 szt.
	
	

	63
	Czekolada nadziewana, 100g
	200 szt.
	
	

	64
	Kleik ryżowy, 180g
	20 szt.
	
	

	65
	Kaszka mleczno-owocowa,  230g,

typu: bobovita lub równoważna.
	20 szt.
	
	

	66
	Wafle śmietankowe b/c 110g, typ: Wawel lub równoważne
	100 szt.
	
	

	67
	Wafle ryżowe, 100g
	50 op.
	
	

	68
	Paprykarz warzywny, 120g,  bez glutamininu sodu, typu: Sante lub równoważne.

Skład: ryż 23%, olej roślinny, teksturat sojowy18%, woda,warzywa10% (cebula, marchew, pietruszka), koncentrat pomidorowy5%, kasza manna, skrobia modyfikowana E1422, sól, ekstrakty przypraw naturalnych, aromaty.
	50 szt.
	
	

	69
	Ciastka kruche, luz.
	80 kg
	
	

	70
	Ciastka  maslane b/c typu : Solidarność lub równoważne , luz  125g. Typ; Solidarność lub równoważne
	150 szt.
	
	

	71
	Deser sojowy z wapniem i witaminam,  4x125g

Skład: woda, cukier, obłuszczone ziarno soi 6%, skrobia modyfikowana, fosforan trójwapniowy, aromat.
	10 szt.
	
	

	72
	Śmietan-fix, typu Dr Oetker, 9g
	50 szt.
	
	

	73
	Deserki: mleczne z dodatkami  130g, typu: Bobovita lub Gerber

                owocowe 120g yupu:  Bobovita lub Gerber
	50 szt.

50 szt
	
	

	74
	Baton, Prince Polo lub równoważny, waga 36 g
	100 szt.
	
	

	75
	Baton, Mars  lub równoważny, waga 42 g
	100 szt.
	
	

	76
	Cukierki czekoladowe, luz, typ:Wedel lub równoważne.
	30 kg
	
	

	77
	Lizaki owocowe, mix smaków, 7g, typu serduszka.
	300 szt.
	
	

	78
	Nutella, 350g, typu Ferrero.
	50 szt.
	
	

	79
	Mąka tortowa, 1kg.
	10 kg
	
	

	80
	Kawa naturalna mielona, 100g
	50 szt.
	
	

	81
	Brzoskwinie w syropie, puszka, 850g
	10 szt.
	
	

	82
	Cukierki owocowe, luz
	50 kg
	
	

	83
	Bazylia, gat. I, 10 g. 
	20 szt.
	
	

	84
	Zioła prowansalskie ,  gat. I, 60 g.
	30 szt.
	
	

	85
	Ryż brązowy, kl. I , 400 g.
- struktura i konsystencja – sypka,  smak i zapach – charakterystyczny dla ryżu
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, 

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości,

brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	50 kg
	
	

	86
	Kasza Krakowska, kl. I , 400 g.

Kasza „Kuskus” kl. I , 400 g.
Wymagania klasyfikacyjne:
- struktura i konsystencja – sypka,  smak i zapach – charakterystyczny dla kaszy
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,  obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	40 kg

40 kg
	
	

	87
	Kasza jaglana, kl. I , 400 g.
Wymagania klasyfikacyjne:
- struktura i konsystencja – sypka,  smak i zapach – charakterystyczny dla kaszy
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,  obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
	80 kg
	
	

	88
	Ciastka kokosowe b/c , 125g, typ: Solidarność lub równoważne
	150 szt. 
	
	

	89
	Cukier trzcinowy,   kl. I , 500 g.
	100 szt.
	
	

	90
	Herbata owocowa mix smaków typ: Malwa lub równoważne
Dopuszczalne tolerancje: 
nie dopuszcza się zawilgocenia
Cechy dyskwalifikujące: 
obce posmaki, zapachy, słaba rozpuszczalność w wodzie, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność bakterii salmonelli, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

	100 szt
	
	

	Razem 
	
	


    Kętrzyn, dnia..............................                                          .........................................................
                                                                                                                                                     (podpis oferenta)
	Uwaga! Jeżeli parametr miejsca setnego jest poniżej 5 to parametr dziesiętny zaokrągla się w dół, jeżeli parametr miejsca setnego jest 5 i powyżej to parametr dziesiętny zaokrągla się w górę. Przy wyliczaniu wartości cen poszczególnych elementów należy ograniczyć się do dwóch miejsc po przecinku na każdym etapie wyliczenia ceny.




Ceny należy podać na opakowania/sztuki/gramatury podane przez zamawiającego. W przypadku posiadania przez oferenta innych opakowań, gramatur należy przeliczyć cenę do gramatury opakowania podanego przez Zamawiającego.
